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ENTREES
Salade d’automne 13.-
salade verte, viande de gibier fumé, tomates baby et croltons/noix

Creme de courge et lait de coco 8.—
PLATS

Entrecote de cerf, sauce forestiere 29.—-
Civet de cerf cuit a basse température 24 .-
Médaillons de chevreuil, sauce aux airelles 32.—-

SUR RESERVATION

Fondue vigneronne de chasse 36.—

Fondue chinoise de chasse 36.-

Nos plats et nos fondues sont servis avec spatzlis faits maison / choux de Bruxelles,
chou rouge braisé et marrons glagés

DESSERTS

Vermicelles et chantilly 7.50
Coupe glacée aux vermicelles et meringue 10.50
Moelleux au chocolat 12.-

accompagné de sa poire au vin rouge et glace aux noix

Provenancede nosviandes:
Cerf - Europe
Chevreuil - Europe
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